
 

Menus / Carte :  

Composez votre menu au choix dans notre carte. 

• Mise en bouche 
• Entrée 
• Plat ( Viande ou Poisson ) 
• Dessert ( Fromage ou Dessert )

Ce menu est composé par le chef, pour l’ensemble de la table. 

• Mise en bouche 
• Entrée 
• Plat poisson 
• Plat viande 
• Fromages affinés 
• Dessert 

Menu Enfant à 12 € : ( Jusqu'à 10 ans ) 

Le reflet des saisons & la qualité des produits restent notre 
principal souci. Le chef de cuisine, Flavien VALERE, et toute 
son équipe vous remercient de votre confiance. Tous nos 
plats sont«Fait maison». 

(* Une carte des Allergènes est 
disponible à votre demande.)

Menu Dégustation à 52 € : 

Servi Uniquement :
Le Jeudi / Vendredi / Samedi soir

 Week-end et jours fériés 

Menu Plaisir à 42 € : 



 

Carte 
( Printemps 2025 )

· Raviole ouverte aux encornets et coquillages, fenouil, crème iodée. 
(Supp de 3€ dans le menu à 42€ uniquement) 

19 €

Poissons :

Viandes:

Entrées:

· Foie gras de canard mi-cuit, cromesquis artichauts, zestes pomelos 
confits, brioche toastée . (Supp de 3€ dans le menu à 42€ uniquement) 

19 €  
 

· Tataki de thon, vierge petits pois-framboises, sorbet piquillos épicé.                                                                                                                                                                                                       
            

17 € 

· Médaillons de lotte, légumes printaniers et gnocchis, bouillon dashi 
aux agrumes.  (Supp de 4€ dans le menu à 42€ ) 

28 €

· Saumon Bomlo laqué au miso, maki de poireaux, beurre fruits de la 
passion, sésame noir. 

24 €

· Magret de canard, asperges vertes, olives taggiasche, aillet et jus ail 
noir. (Supp de 3€ dans le menu à 42€ uniquement) 

26 €

· Côte de cochon rôtie aux herbes, purée d’artichauts et grenailles, 
moutarde aux aromates, pulpe d’oignons. 

24 €

. Asperges blanches, boudin noir et cacahuètes, hollandaise en siphon.    
            

17 €



 

Fromages:

· La fraise : 
Brioche perdue aux fraises, mousse chocolat blanc-pistache, sorbet fraise. 9 €

· La Banane : 
Riz au lait à la vanille, banane rôtie, caramel beurre salé, chouchous. 9 €

· Les Glaces: 
Assortiment de glaces et sorbets maison, fruits frais   9 €

· Sélection de fromages affinés.  9 €

Desserts:

· Le Choco-Café : 
Crémeux chocolat noir, gavottes et siphon café, glace expresso. 9 €




